brunch

fingerfood

garnalenbrood - algenboter
ongepelde garnalen - bouillon van garnalen

sharing
oester

‘bloody mary by the sea’

menu

pijlinktvis noedels
bouillon - koolrabi - mierikswortel

oostendse sint-jakobsvrucht ‘on the fire’
blanke boter van kombu - kervelwortel - katsuobushi kabeljauw

plateau ‘woodfire smoked’
gemarineerd - gerookt - warm gerookt - heilbot - paling
makreel - augurk - kappers - dilleroom - rode ui

lauw-warme spinkrabpoot
citroen - platte peterselie - bintjes - algenboter

dame jaune
vers gedraaid roomijs - sinaasappel - pistache



drinks

Una Volta Brut Nature, Rosell Mir €8,50
Pénedes, Spanje
Druiven: Macabeo

Brut Réserve, Taittinger €15,00
N.M. a Reims, Frankrijk
Druiven: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Kabinett Braunenberg Juffer 2019 €8,00

Fritz Haag
Kabinett Moesel, Duitsland. Druiven: Riesling

Turra Branco 2021, Turra Vinhos €7,50

Vinho Verde, Portugal. Druiven: Azal, Arinto, Alvarinho

Am Berg 2021, Domaine Ott €8,50

DAC Wagram, Oostenrijk. Druiven: Griiner Veltliner

Amzelle 2018, Marc Tempé €9,00

AOP Elzas, Frankrijk. Druiven: Pinot Blanc, Auxerrois

Dessus La Carriere 2019, Gilbert Picq €12,00
AOP Chablis, Auxerrois, Frankrijk. Druiven: Chardonnay

Chardonnay 2019, Knipser €12,50
Pfalz, Duitsland . Druiven: Chardonnay

Vraag naar onze volledige wijnkaart.



