brunch

chef zet de toon

garnalenbrood - algenboter

menu

3 oesters ‘inspired by cocktails’
bloody mary - A thai - penicilline

ceviche van zalm
rode biet - mosterdkaviaar
dille-olie

rode mul
groenten uit onze tuin

babykreeft

kropsla - groene groenten

aardbei - rabarber
pistache - venkel
versgedraaid roomijs van hoevemelk en madagascar vanille





